
Preise 2027 

Du suchst a Alternativlocation, wo´s ned gespreitzt hergeht, einzigartig is,  
und mit allem ausgestattet is, wo´s Du für DEINE FEIER brauchst:  

 
Urige Balken, dimmbares Licht, Feuerschale im Innenhof, Kinderspielplatz, 
behindertenfreundliches WC, Übernachtungsmöglichkeit für Deine Gäste,  

Speisenservice, Parkplatz und noch vieles mehr. 
 

Du derfst für einen Abend da Wirt sein, da Gastgeber und die Hauptperson. 
Wir kümmern uns um vieles und Du nur um weniges  

wie z.B. die Getränkebewirtung Deiner Gäste. 

Info´s rund um den Stadl für Dich… 

Stadlmiete 350 € … darin inklusive… 
 

 Bereitstellung Stadl, 95 m2 Sitzfläche, inklusive Ausstattung 
 

 Buchbar ab 40 Personen bis 80 Personen 
 

 Außenbereich vor dem Stadl bis zum Blumenrundell inklusive Feuerschale 
 

 Zugang und Benutzung der Hoteltoilette (behindertenfreundlich) 
und Nutzung der Toiletten im Wirtshaus, so lange im Gasthof geöffnet ist 
 

 Benutzung vorhandener freier Parkplätze 
 

 Schankanlage (Durchlaufkühler mit  Anschluss für Fässer inkl. CO2 Flasche) 
 

 Zwei Getränkekühlschränke & ein Kuchenkühlschrank, begehbare Kühlung 
Kaltwasseranschluss, Spül- und Ausgussbecken, ein Gläserspülgerät 
 

 Gläser:  
Weizen, Willybecher, Sektgläser, Weingläser, Schnapsgläser, Wassergläser, Wasserkaraffen... 
 

 Die Bestuhlung nach Kundenwunsch, Befüllen und Inventur des Getränkebestandes 
 

 Menükarte 
 

 

 



Fertig gedeckter Tisch  
 

 Deckserviette I Forstnerwirt-Serviette I Besteck im Weckglas – ohne Aufpreis 
 Tischdecke I Forstnerwirt-Serviette I Besteck im Weckglas – 1€ 

 
Für besonders schmucke Festlichkeiten … 

 
 Tischdecke I Eingedeckt mit gefalteter Stoffserviette – 3 € 
 Tischdecke I Eingedeckt mit gefalteter Zellstoffserviette - 1,50 € 
 Extra Wassergläser eingedeckt - 0,50 € 

Mehraufwand Hausmeister 
 Reguläre Bestuhlung bei 40 – 80 Personen ist inklusive  
 Bei Sonderwünschen wie Bühne oder Kompletträumung berechnen wir den Mehraufwand 

an Arbeit mit 35 € pro Stunde  
 

Heizkosten 
Ein Heißluftheizgerät mit Raumthermostat und separater Abluft wird Dir kostenfrei  
zur Verfügung gestellt.  
Das Heizöl/Diesel wird nach Verbrauch abgerechnet – Aktueller Preis + 10 % Bereitstellungsgebühr + Mwst 
 
 

Freie Trauung 
 Du kannst Dir das Lola Montez Schlössl, direkt benachbart zu uns, dazu buchen.  

Dort ist eine Übernachtung für bis zu acht Personen möglich,  
eine freie Trauung oder ein cooles Fotoshooting. Check In ab 15 Uhr, je nach Vorbelegung 
 

 Eine Freie Trauung oder ein Fotoshooting im Schlossgarten ist nur in Verbindung  
mit einer Buchung des Schlössl´s möglich 
 

 Freie Trauung 200 €  
(inkl. Bierbänke mit Hussen, Garten, Stehtische, Sonnenschirme, Strom vorh.,  
wundervoller Garten) 
 

 Schlösslübernachtung ab 400 €, je nach Personenzahl 
 

http://www.lola-montez-schloessl.de 
 

Hotelzimmer  
Unser Hotel verfügt über 31 Hotelzimmer  
 

 6 EZ  Wirtshaus Comfort (Mansardenzimmer, 2. Stock Haupthaus) 
 3 DZ  Wirtshaus Comfort (Mansardenzimmer, 2. Stock Haupthaus) 
 3 EZ  Wirtshaus Superior (1. Stock Haupthaus) 
 4 DZ  Wirtshaus Superior (1.Stock Haupthaus) 
 6 EZ Bauernhaus Superior (Neubau, ruhig, angebunden an den Gasthof)  
 9 DZ Bauernhaus Superior (Neubau, ruhig, angebunden an den Gasthof),  

davon 6 Zimmer als Familienzimmer möglich. 
 

www.forstnerwirt.de 



Getränke 
Deinen Kühlschrank befüllen wir zu vergünstigten Preisen… 

Alkoholfreie Getränke 
Wasser I Zitronenlimo I Orangenlimo I Spezi       0,5l  2,80 
Apfelschorle I Johannisbeerschorle       0,5l  2,90 
Orangensaft  I Säfte          1l  5,80 
Coca Cola I Schweppes Wild Berry       1l  4,80 
Schweppes Tonic          1l  5,20 

 
Biere 
Helles Flasche I Helles Faß I Alkoholfreies Bier I Radler     0,5l   3,- 
Weißbier hell I Weißbier alkoholfrei        0,5l  3,20 
 
Sekt & Prosecco 
Flasche Sekt Privatkellerei Morandell I Niederösterreich I Fein perlend I Blumig  0.75l  16,50 
 
Flasche Fili Prosecco  
Venetien I Prosecco DOC Spumante I Extra dry I Duft nach Pfirsich & Apfel   0,75l  18,50 
 
Weißwein  
Grüner Veltliner Flohhaxn  
Niederösterreich I Duft nach frischen Äpfeln I Spritzig I Schönes grün-gelb        1l  16,- 

 
Riesling I Herxheim I Feinherb I Elegant I Duftig nach Pfirsich & Zitrus     0,75l  16,50 
 
Weißburgunder „Haus & Hof“  
Burgenland I Neusiedler See I Trocken I Frische Frucht I Duft nach Holunder & Pfirsich  0,75l  16,50 
 
Chardonnay „Allacher“  
Burgenland I Trocken I Duft nach exotischen Früchten I Kräftig und mild    0,75l  16,50 

  
Sauvignon Blanc „Kalk & Kreide“ 
Südsteiermark I Privatfüllung I DAC I Trocken I Rassig I 15 Monate in Fäßern ausgebaut   0,75l  26,- 

 
Rose 
Pinot Rose „Sand und Kiesel“ Bio 
Niederösterreich I Pinot Noir I Leicht & Frisch I Zarter Duft nach Beeren & Rosenblüten      0,75l  19,-   

 
Rotwein 
Zweigelt Niederösterreich  

Göttles I Weingut Glatzer I Kirscharomen I Zarte würzige Note I Süffiger Wein   1l  16,- 
 
Dornfelder  
Herxheim I Rheinland-Pfalz I Feinherb I Harmonisch I Voll I Duft nach Kirschen     0,75l  16,50 
 
K + K Cuvée 
Kirnbauer I Burgenland I Trocken I Kräftig I 16 Monate im Eichenfaß ausgebaut  
Cuvee aus Blaufränkisch-Merlot-Cabernet-Zweigelt-Syrah                      0,75l            17,- 
 
Merlot „Haus & Hof“  
Hannes Reeh I Burgenland I Trocken I Fein-würzig I Gschmeidig!     0,75l  16.50   
    
St. Laurent „Ried Herrschaftswald“ 
Burgenland I Weingut Markus Iro I Gehaltvoll I Ausgeprägtes Aroma I Barrique I Reserve  0,75l   28,- 
 



 
Spirituosen 
Aperol I Lillet I Sarti I Gin I Rum        Fl.   48,-  
Prinz Schnaps          Fl.  65,- 
 
Pauschale Eiswürfel            12,- 
Pauschale Orangen I Himbeeren …o.ä.         10,- 
 
 

 
Kaffee 
Kaffee Dinzler Kaffee a` 7 Tassen 20 € inkl. Milch und Zucker 

 
Die vereinbarten Getränke werden von uns im Kühlschrank bestückt.  
Der Anfangs- und Endbestand wird von uns gezählt, die Differenz (Verbrauch)  
wird nach Stadl-Getränkepreisen abgerechnet. 

 
Bei selbst mitgebrachtem  

 Sekt oder Wein berechnen wir ein Stöpselgeld von 9 € 
 Schnaps berechnen wir ein Stöpselgeld von 16 € 

 
 

Bitte die angebrochenen & leeren Flaschen zum Zählen an der Theke stehen lassen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Wir kümmern uns gerne um Dein Essen in Buffetform  
und stellen Teller, Besteck, Vorlegebesteck, Wärmebehälter….zur Verfügung.  
Wir bauen das Buffet auf, betreuen es und bauen es wieder ab, spülen das Geschirr... 
 
Du mußt nur für das Service- und Ausschankpersonal sorgen oder darfst selber Wirt spielen  

 Samtsuppe vom Spargel (nach Saison) 
 Samtsuppe von der Strauchtomate  
 Mandelschaumsuppe I Datteln I Chorizo 
 Kresseschaumsuppe I Gerösteter Buchweizen 
 Landshuter Hochzeitssuppe u.v.m. 

 
…die Suppe kann auch gerne in der Terrine am Tisch eingestellt werden! 
 

Unser Salatbuffet enthält eine Variation von Blattsalaten, Karotten, Gurken, Tomaten,  
Rucola mit Kirschtomaten & Parmesan, Balsamicovinaigrette & Joghurtdressing, Weißbrot 
 
Gerne ergänzen wir für Dich das Salatbuffet mit weiteren Salaten und Leckereien gegen Aufpreis 

- Croutons und Frühlingssprossen 
- Gebratene Speckwürfel 
- Vogerlsalat mit gerösteten Speckstreifen und Kartoffeldressing 
- Antipastiplatte  

 

 Scheiberl vom Spinatknödel in Nußbutter mit Gemüsestreiferl & Parmesan 
u.v.m. 
 

 Medaillons vom Schweinefilet in Kräuterkruste I Eierspätzle I Marktgemüse 
 Feiner Burgunderbraten I Eierspätzle I Preiselbeeren 
 Gebratenes Filet vom Zander I Safranrisotto I Gemüsestreiferl I Weißweinschaum 
 Schmorbraten vom Ochs´n auf Rosmarinjus I Getrüffelter Kartoffelstampf I Preiselbeeren 
 Filet vom Saibling I Weißweinschaum I Petersilienkartoffeln I Gemüse 
 Portion Ente und Schweinebraten I Kartoffel- und Serviettenknödel I Apfel-Zimt-Blaukraut 
 Schweinebraten in Dunkelbiersoße I Serviettenknödel I Sauerkraut 
 Schnitzel „Wiener Art“ I Pommes frites 
 Gisseltshausener Brezenschnitzel I Kartoffelsalat I Preiselbeeren 
 Bayerischer Burger – Pulled Pork-Burger oder Schweinerollbraten  

in der Laugen-Burger-Semmel mit Speckkrautsalat & Gurkerl I Dips 
 

 Joghurtcreme frischem Erdbeermark oder Mangopüree 
 Bayerische Creme I Mousse au Chocolat   
 Panna cotta mit Himbeermark I Creme Brulee vom Lavendel  
 Feine Apfelkücherl mit Vanillesoß´ 
 Fluffiger Kaiserschmarrn mit Apfelkompott I Obstsalat I Früchte … 

 
…u.v.m, die Speisen unserer Menüvorschläge gibt´s fast alle auch für´s Buffet zu bestellen 
 
 



 

 

 Variation von ausgewählten Käsesorten I Weintrauben I Feigensenf I Weißbrot 
 Geräuchertes mit Kren, Handwürst I Brezn´…. 

 
 

können wir natürlich extra Kindergerichte anbieten 
 
 

 - gib uns bitte Bescheid, wenn sich Allergiker unter Deinen Gästen befinden

 
 



 Mitgebrachte Speisen: 
Sofern vereinbart wurde, gewisse Speisen selbst mitzubringen, müssen von dem Mieter 
Vorkehrungen getroffen werden um ein gesundheitliches Bedenken der mitgebrachten 
Speisen zu verhindern. Der Vermieter übernimmt keine Haftung für etwaige Schäden oder 
Folgen von lebensmittelbedingten Erkrankungen.  
 

 Ausschank an Minderjährige: 
Da es sich um eine zeitliche Überlassung eines Gebäudes (Vermietung) ohne 
Getränkebewirtung handelt erklärt sich der Mieter bereit die volle Verantwortung gründend 
dem Jugendschutzgesetz zu übernehmen. 

 
 Musikdarbietungen: 

Auf Rücksichtnahme auf unsere Hotelgäste und Nachbarn bitten wir Dich die Lautstärke der 
Musik ab 24 Uhr auf Zimmerlautstärke zu minimieren. Das Stadltor ist bei Musik um 22 Uhr zu 
schließen. Die Musik muß um 1.00 Uhr aus sein. Über unsere Fernsteuerung wird die Musik 
automatisch ab 1 Uhr ausgeschaltet. Bitte berücksichtigt dies beispielsweise beim letzten 
Tanz. Die Sperrstunde ist um 2.00 Uhr und einzuhalten. Der Stadl verfügt über keine starken, 
schalldämmenden Außenwände und läßt dadurch spätere laute Musik nicht zu. Wir 
verfügen über eine Musikanlage im Stadl, über die der DJ und die Band spielen müssen, da 
Sie von unserem Tontechniker genau auf die Stadlverhältnisse angepasst sind. Wir möchten 
Euch, aber auch unseren Hotelgästen ein guter Gastgeber sein und bitten daher um Euer 
Verständnis, auch im Sinne auf ein dauerhaftes Weiterführen der Feierlichkeiten im Stadl! Bei 
Zuwiderhandlung ist der Mieter verantwortlich. Evtl. erforderliche Meldungen (z.B. an die 
GEMA) sind vom Mieter abzugeben. 

 
 Brandschutz: 

Der Stadll verfügt über Notbeleuchtung, Notausgänge und einen Feuerlöscher. Die 
Notausgänge dürfen nicht versperrt werden. Im Stadl ist das Rauchen, offenes Feuer, 
Wunderkerzen & Feuerwerke verboten. Gasheizer im Stadl sind aufgrund der 
Sauerstoffreduzierung nicht erlaubt. 

 
 Theke 

Die benutzten Gläser im Stadl müssen sauber gespült und poliert werden und der Stadl muß 
bis zum nächsten Tag bis 15 Uhr besenrein hinterlassen werden.  
 

 Wertgegenstände & Garderobe 
Für Wertgegenstände & Garderobe übernehmen wir keine Haftung 
 

 Service  
Am schönsten ist es, wenn Du Dir jemanden für die Theke und je nach Personenzahl und 
Veranstaltung zum Bedienen engagierst. Wir erklären Deinem Servicepersonal vorab alles 
und es liegt ein Ablaufplan bereit.  
 

 Vertrag 
Wenn Du interessiert bist, freuen wir uns über einen Termin zur Besichtigung und 
Besprechung. Eine feste Buchung des Stadls nehmen wir mit Anzahlung der Raummiete und 
einer unterschriebenen Nutzungsvereinbarung gerne für Dich vor. 
 

Für Fragen und Beratung stehen wir sehr gerne zur Verfügung! 

 

 
Forstnerwirt – Hotel-Stubn-Biergarten - Max-von-Müller Straße 76 - 84056 Rottenburg 

Tel. 08781/1301 – info@forstnerwirt.de – www.forstnerwirt.de  


